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Du 3 au 7 février 2025

Midi en Brasserie

Midi en Gastronomie

Lycée
“ Métiers
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Document distribué a titre d'information.

Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
varier en fonction des arrivages de marchandises et
des contraintes pédagogiques.

. o . Notre Brasserie le midi: Accueil des clients a 12h.
S Menu « Bistronomie » a 27.80 € (hors boisson)
S CEuf de caille mollet, fricassée de champignons Notre Restaurant Gastronomique le midi:
© écume a l'huile de noix » Accueil des clients a 12h15. Sauf indication
— Restaurant fermé Les ravioles de crevettes, infusion de crustacés, contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
T o Acume aux épices » bouche, avec patisserie, hors boissons.
c e (O] ~ e ambon,Jus nfust
S5 3 Noix de veau en chapelure de jambon, jus infusé Notre Restaurant Gastronomique le soir :
a5 Merci de votre compréhension aux graines de cafe et noisettes, purée de choux Accueil des clients & 19h30. Sauf indication
3 fleurs caramélisées « contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
[S] Le marron et la noix en pavlova, crémeux orange, et boissons.
nougatine aux noix . . . .
Reéglement possible en especes, chéque ou CB.
= [il N Menu a 47,50 € hors boissons
c N EXAMEN BAC PRO A table avec nos anciens éléves : des talents en or !
8 Panisse, mayonnaise au sésame, pate de citron au sel -
—3 Formule a 22,50 € boissons comprises Restaurant fermé Sablé sarrasin et salers, raviole
22 Quiche aux poireaux - Pomme deerrs, Haddock, condiment Béarnaise -
O g Poulet roti, Pommes paille, Sauce Béarnaise « T@' Saint Jacques au poivre vert, topinambour confit, poires
S 5 Tartelette citron yuzu ) ) ) comices, créme de barbes au poiré «
o - Merci de votre compréhension Chou farci de gibier a plumes, foie gras et truffe,
a Réservation par table de 2 et de 4 consommeé a la betterave »
uniquement Pré-dessert « Agrumes » ¢ .
Dessert « Fleur chocolatée, mucilage et noisette »
Midi en Brasserie « Marmiton » Midi en Gastronomie
= Formule Brasserie a 18 €, Menu Brasserie a Menu gastronomique a 37,50 € (hors boisson)
— & café compris z 11.90 € hors boissons Petit pain SlOUfﬂe Cf?tmzux al'orange,
n| Profiteroles d’escargot au jus de persil / 2 P 30 moule en croute de curry,
E 3 Salade crétgise enj pot « P < Entrf-nnement a lexam‘en du b.ac Royale d'oignons, réduction de Porto
o o Filet de limande au cidre, crémée de Tourte aux échalotes et au chévre frais « Gravelax de saumon, gel pomme et gingembre,
O o poireaux, choux fleurs, brocoli / Rable de lapin au chorizo (table de 4) mayonnaise au wasa!:u_ .
E % pinéadlgau roti et jus, lasagnes / Steak au poivre sauté (table de 2) TOUFnedOtSrg\?aSiSiIgLS?#gSXPeFIgueuX,
e légumes provencaux, i iné g ava < .
S 3 tind g pd ‘ cau Vail « Flan de champignons, polenta gratinée et Méli-mélo William’s, chocolat, gelée de poire
o gra mTa?tFe)(l)eTt?gitreanerlrJezj al chutney aux fruits moelleux » acidulée et crumble au sarrasin,
¥ Religieuse au chocolat Mignardises
— Standard téléphonique ouvert
é en période scolaire,
LN H BTS EXAMEN BLANC du lundi au vendredi de 11h
\o - - by .
o— g Menu d’examen non communiqué Restaurant fermé a 14h (13h le mercredi).
O Formule & 22,50 € hors boissons
o - ?@' Les prévisions d’ouverture,
Q2 -
. Réservation par table de 2 et de 4 Merci de votre compréhension les menus, ainsi que les
. uniquement disponibilités consultables
° en ligne sur:
menus.lyceedechamalieres.fr
Midi en Brasserie « Marmiton » Midi en Gastronomie
N 2 Menu a 27.80 € (hors boisson)
;6 -E* Tarte fine aux cépes sur
Q- Restaurant fermé Restaurant fermé une pate a l'ancienne
— % ?@' ?@' et creme de noix, salade d’herbes «
_8 5 Filet de bar en cro(te de pistaches,
O 5 Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension mousseline de butternut «
>
> 3 Fromages -
Chariot de desserts
ExN @ La Région Lycée polyvalent Valéry-Giscard-d'Estaing
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Document distribué a titre d'information.

Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
varier en fonction des arrivages de marchandises et
des contraintes pédagogiques.

Notre Brasserie le midi: Accueil des clients a 12h.
=
c . T
] s . Notre Restaurant Gastronomique le midi:
> Menu a 15 € hors boissons Accueil des clients & 12h15. Sauf indication
I3 Restaurant fermé contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
% CEuf parfait aux champignons T@' bouche, avec patisserie, hors boissons.
5 et sa julienne de jambon sece Notre Restaurant Gastronomique le soir :
5 Poulet fagon cocotte grand-mere ¢ Merci de votre compréhension Accueil des clients & 19h30. Sauf indication
3 Ile flottante, Petits fours contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
o boissons.
Reéglement possible en especes, chéque ou CB.
= EXAMEN BAC PRO Menu a '37.5'30 € (hors boisson)
g Histoire des mets
S . -
= Formule a 22,50 € boissons comprises fermé Huitre au Champagqe[,gs'puma.de Hareng, Gratinée
2 Quiche saumon épinards Restaurant ferme Foie rai et Il?’gori]ganWilliam .
° et mesclun de salade ¢ Sg le P dour »
S | Magret de Canard et pommes croquettes « ?@' ) ole rompadour R .
j s Filet de veau Orloff, Pommes boulangéres et panier
5 Opéra traditionnel Merci . . .
o " erci de votre compréhension Maraicher ¢
3 . )
2 Réservation par table de 2 et de 4 Qrepes .Suzgtte et savarin Rhum et mangue
h Mignardises : Cannelés, moelleux amandes et
uniquement :
madeleines
= Formule Brasserie a 18 €, L Soirée exceptionnelle « Gibiers » a 70 €,
S café compris Menu Brasserie a de sib avechcoup;z de Chhampagne g
. 3 , ; ; H Terrine de gibier en chariot de tranche et ses condiments, Beurre
ﬁ Profiteroles d esce}rg(_)t au jus de persil / 11'?0 € hors ‘btflssons travaillé aux trompettes de la mort, Beurre travaillé mandarine
Salade crétoise en pot « Entrainement a l'examen du bac « Louis Philippe » de la maison Genestine ¢
% Filet de limande au cidre, crémée de Velouté de chou-fleur aux coquillages, . .LFoi;e grads dle ct?nt?rd aux ép.icedg,, .
o H H . . . ravail autour de la betterave, paln aepices
S poireaux, Ch?“.X flgurs, brocoli / croustillant aux fines herbes Filet de poule faisane poché sauce Albufera, épinards et carottes «
£ Pméadl@;au roti et jus, lasagnes Filet de poulet sauté a juste température Lecliévtre en dsgﬁ services : Lievre 3 la Rolyal?, faf.;gn Senateur
> e legumes provencgaux, 4 A A . outeaux, Rable aux groseitles, travail autour au satsins
3 gratin de pommes de terre a lail » Légumes glacés et pommes sautees hariot de f etduc °”lx.dle Bruxgue.s . i< Phili
Entremets opéra Dome au chocolat praliné Chariot de fromages et son gel & la mandarine « Louis Philippe » *
p Finger abricot-passion, polenta vanille-coco, pop-corn caramélisés
(hors b ) Standard téléphonique ouvert
= . Menu a 34,50 (hors boissons; ari ;
c Formule « Terre et mer » a 18 € . ) , . en période scolaire,
o ; T Bar demi-sel fumé au foin du lundi au vendredi de 11h
) Buffet : Salade de lentilles vertes, %@“MGnocchi noir et saucisse de Morteau, jus corsé « N i
N | smoothie aux crevettes roses, Mini pastilla ot S Vail noir ot lard l' X a 14h (13h le mercredi).
% de volaille aux épices.. » ile zj\gneau alai 'n0|re ard colonnata ' o
5 | Marmite de dorade et saumon, rago(it de ‘Epaule d’agneau c'onﬁFe con'*ume yn chou f?rFl Les prévisions d'ouverture,
S| coquillages, Pommes de terre écrasées Créme de sésame noir, blé fumé et légumes d’hiver « les menus, ainsi que les
3 | Sablé breton, presse de pommes mousse, Exotiqua, glace Pina colada disponibilités consultables
© créme caramel salé Pate sucrée vanille, creme d’amandes a la mangue fraiche en ligne sur:
Crémeux exotique, mousse cheese Cream-chocolat menus.lyceedechamalieres.fr
Midi en Brasserie « Marmiton » Midi en Gastronomie
Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant fermé
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
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