Jeudi 20 Mercredi 19 Mardi 18 Lundi 17

Vendredi 21

QMM/LW

du 17 au 21 novembre 2025

Lycée
+ "™ Meatiers
Hitellerie. restauration
el tourisme

1/
{

Document distribué a titre d'information.
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent

DE CLERMONT-FERRAND RESEAU

Liberté ) ))
Egalité

Fraternité AUVERGNE

Voie Romaine 63400 Chamalieres
Tel.:04.73.31.74.65
www.lyceedechamalieres.fr/reservation

. . . K varier en fonction des arrivages de marchandises et
Midi en Brasserie Midi en Gastronomie des contraintes pédagogiques.
. Menu Espagne a 27.80 € (hors boisson) Notre Brasserie le midi: Accueil des clients a 12h.
° Amuse-bouche : croquette de manchego a
‘g l’espagnol, gaspacho blanc andalou a U'huile Notre Restaurant Gastronomique le midi :
- . de truffe // Accueil des clients a 12h15. Sauf indication contraire,
Restaurant fermé A . . . g
K Crevettes snackées condiment poivrons menu fixe avec fromage ou mise en bouche, avec
o ?@' piquillos en tarte fine, chévre frais, patisserie, hors boissons.
5 mesclun aux noix et chiffonnade de jambon
t . . ) ibérique, crumble chorizo // : i
o Merci de votre compréhension R ) ) , Notre Restaurant Gastronomique le soir:
3 Parllla(;ja de daur:f—xde et vo(ljallle fumée, it Accueil des clients & 19h30. Sauf indication contraire,
° éspuma de riz au sairan, Jus dans un esprit , menu fixe avec fromage, patisserie, hors boissons.
paella Tortilla de courgette, purée de carottes
Jaunes & lorange // Reglement possible en espéces, chéque ou CB.
Midi en Brasserie Midi en Gastronomie En soirée
S Formule brasserie a 18 €
- 5 .
8 Salade de lentilles du Puy aux petits légumes Menu a 25.80 € (hors boisson)
I | croquants, CEuf coulant frit en crodte d'olive / Sud-Ouest . o
o Pounti auvergnat aux pois blonds et jeunes Cappuccino de cépes a l'huile de truffe // Restaurant fermé a la clientele individuelle
; pousses, huile de noix // Foie gras de canard mi-cuit, chutney de figues ?@'
5 Grosse crevette rotie a huile de chorizo, et pain brioché //
E Bouillon aux saveurs de paella /Podine de Magret de canard réti, réduction de vin rouge, Merci de votre compréhension
3 | poulet farcie tomate confite, saute l?qsqualse, purée de patate douce et légumes glacés //
o Gratin de pommes de terre a lail // Sphere chocolat, pomme Tatin
Dessert ’
Midi en Brasserie Midi en Brasserie « Marmiton » En soirée
. Menu « Brasserie » Escale en Bretagne a 40€
° Buffet de produits de la mer : Saumon de UAtlantique fumé
-] =4 par nos soins, Blinis et creme acidulée, Huitres creuses,
n @%@ perles de vin rouge et vinaigre de vin, Confit d’échalotes et
- Restaurant fermé Restaurant fermé pain de seigle, Terrine de merlan et pétoncles a la chlorophylle
2 d’épinards, sauce verte //
2 ?@' Y@' Sole sautée « Bretonne » Macaire de chou-fleur, artichauts
3 sautés / Caquelon de moules au cidre et Brochette de St
t . . . . , . Jacques a l'andouille, Flan de poireaux et pommes de terre
o Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension pochées au jus de coquillages //
; Mini Kouing aman, glace caramel et beurre salé, Pommes
o flambées / Comme un entremets, Sablé Breton,
Confit de pommes au miel, Creme montée a ’hydromel,
coulis de pommes
Midi en Brasserie En soirée Réservations en ligne 24h/24h.
Standard téléphonique ouvert en
) Formule « Espagne » Brasserie 2 18 € Menu a 37,50 (hors boissons) période scolaire, du lundi au
8 Green gaspacho allumettes au pavot // Ry Mise en bouche // vendredide 11h 8 141§
© | poélée de chipirons et coquillages piperade a %ﬁ?””b‘p Le filet de sole sauté, Raviole végétale :‘eessmp;er:'f;o;i; Z:\;elr;:re’
% Uespagnole, Crém? d’étfillés,é'la cardamome de betterave crapaudine, le panais crémeux disponibilités consultables
5 | verte, copeaux de jambon ibérique et pluches en bouillon fumé et pickles, herbes et feuilles du moment // en ligne sur:
g de coriandre // Magret fumé au foin et puis grillé, Galette de petit épeautre et menus.lyceedechamalieres.fr
3 Croma G tPTella \_I/_ale.r'mlarla /" e d légumes d’hiver, houmous de lentilles vertes //  Légende:
réema Catalana, Torrijas et compotée de - H :
° ) ) P Omelette Norvégienne Moderne // i /indique un choix dans le menu
pomme au coing, Churros au chocolat . . i
Mignardises i //indique un changement de plat
Midi en Brasserie Midi en Brasserie « Marmiton » Midi en Gastronomie
b Menu Brasserie a 22,50 €
'2 Formule Brasserie 2 15 €, 3t verre de vin et café compris
° café compris = ) ) . Restaurant fermé
o | Tartelette de légumes au St Nectaire / Noix de Saint Jacques caramélisées
= velouté de topinambour vanillé //
3 Estouffade de veau provengale, . :
£ X . . Filet mignon de porc fagon Mercid shensi
o gratin de har'C°t§ vert§ au baSIlIE: 1" Wellington, soufflé aux pommes de terre et erci de votre comprehension
3 Entremets et financier au café légumes oubliés //
Entremets et financier au café
ER @ La Région Lyce’e polyval’er.mt Valery—GlAscard—_d Estaing )
ACADEMIE Auvergne-Rhone-Alpes Lycée des Métiers de ’Hétellerie et du Tourisme




	Page 7

